
 
 

18h00 – 22h00 

Afin de passer votre commande, nous vous invitons à contacter la réception de 
l’hôtel en composant le 9. 

To order, please contact the reception, press 9 on your phone. 

Nos plats sont faits maison, élaborés à partir de produits bruts. 

Homemade with raw products 

 Plats sans Gluten Plats adaptés aux régimes végétariens 

Gluten Free Vegetarian dishes 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Entrées / Starters 
Assiette de charcuterie        19€ 

Plate of cold cuts 

Assiette de fromage  
      

19€ 

Plate of cheese from France 
 

Assiette de fromage et de charcuterie        27€ 

Plate of cheese and cold cuts 

Assiette de tapas          26€ 
Finger de féta au miel, brochettes Yakitori au bœuf et au fromage, brochettes de crevettes torpedo, mini 

wrap végétarien, mini tacos poulet et légumes. 

Plate of tapas: honey feta finger, yakitori - beef and cheese, Torpedo shrimp skewers, vegetables muffins, 
mini chicken and vegetable tacos. 

 

Assiette de nems au boeuf        19€ 

Beef spring rolls 

 

Salades / Salads / Snaking 
 

Salade Caesar      22€ 

Iceberg, brochette de poulet mariné, croutons, œuf dur, poitrine fumée, copeaux de pécorino pépato. 
Iceberg, marinated chicken skewer, crust, hard-boiled egg, smoked breast, pecorino pepato shavings. 

 

Croque-Monsieur      17€ 

   Pain de campagne, jambon, emmental, frites fraiches 
Croque-Monsieur, ham, emmental cheese, French fries 
 

Croque-Madame      18€ 

   Pain de campagne, jambon, emmental, œuf, frites fraiches 

Croque-Madame, ham, emmental cheese, egg, French fries 

 

Club sandwich au poulet et aux épices douces      21€ 

Œuf, tomate, romaine, poitrine fumée, mayonnaise curry et coriandre  

Egg, tomato, romaine, smoked bacon, curry and coriander mayonnaise 

 

Club sandwich au saumon fumé      21€ 

Crème cheese au wasabi, avocat et concombre 

Salmon Bagel, wasabi cheese cream, avocado and cucumber 

 

Poke Bowl                     22€ 
Riz japonais, tataki de thon, mangue, tagliatelles de légumes, sauce thaï  
Japanese rice, tuna tataki, mango, tagliatelle vegetables, Thai sauce  

 
Végé Bowl,        22€ 
Boulgour, rolls de tofu au sésame noir et graines de lin, fruits secs, courgettes, tomates multicolores, grenade, 
pois chiche 
Bulgur, tofu rolls, black sesame and flax seeds, dried fruits, zucchini, tomatoes, pomegranate, chickpeas 



Plats / Main Dishes 
 

Tartare de bœuf à l’italienne  24€ 

Pesto de tomates séchées et basilic, olives noires, pignons de pin, copeaux de pecorino  

pepato. 
Dried tomato and basil pesto, black olives, pine nuts, pecorino pepato shavings. 

 

Fish and chips sauce tartare  23€ 

Fish and chips with tartar sauce  

 Cheeseburger  23€ 

 Bun boulanger aux céréales, steak de bœuf, sauce moutarde aigre douce aux fines  

herbes, poitrine fumée, oignons frits, roquette, frites fraîches 
 Cereal baker's bun, beef steak, sweet and sour mustard sauce with herbs, smoked brisket 
 
 

 

Wok de poulet et de légumes 19€ 

 Chicken et vegetable wok 

 

Rigatoni à la tomate basilic et Burrata 

 

Rigatoni with tomato basil and Burrata cheese 21€ 

  

 
 

 



 

Desserts / Desserts 

Tarte Tatin et crème fraiche 12€ 

 Apple tart Tatin with crème fraiche 
 

Tiramisu de la mamma 12€ 

 Tiramisu by ‘’La mamma’’ 
 

Pain perdu au caramel salé 12€ 
 French toast with salted caramel 

 

 
 
 

 

 

Les desserts et suppléments ne peuvent être commandés seuls 
Desserts and extras cannot be ordered separately from main dishes 

 
Si vous êtes soumis à une intolérance ou à une allergie, merci d’informer la réception 

à la prise de commande. 
If you are subject to intolerance or allergy, thank you to inform the receptionist at the 

order taking 
 

Taxes et service inclus 
VAT and service inluded 

Pour consulter notre carte des boissons, veuillez-vous 
adresser à la réception 

To consult our drinks selection, please ask to reception 


